
地下食堂厨房設備一覧

間口 奥行 高さ 給水 給湯 排水 1φ100V 1φ200V 3φ200V

1 プレハブ冷蔵庫 1 2350 2650 2400 50 0.1 1.5

2 ラック 1 1820 460 1590

3 ラック 2 1520 610 1590

4 ラック 1 1520 460 1900

5 ラック 1 1520 610 1900

6 モービルシンク 5 600 750 800

7 パッシングテーブル 1 2000 600 800 15 50×2

8 食器洗浄機 TDWF-30 1
使用可能だがベルトコンベアのパー
ツに部分破損有。修繕不可。 3000 770 1520 20 GV×2 50×4 40.0 5.35

9 クリーンテーブル 1 1500 750 850 50

10 トレーディスペンサー TOL-T1 3 460 610 900

11 自動計測洗米器 RM-201A 1
使用可能だが不調。メーカーなく修
繕不可。 600 620 1870 15 GV 50 0.5

12 ガス自動炊飯器 1 714 633 1082 20 0.1

13 -

14 台付1槽シンク 1 1500 750 800 15 15 50

15 合成調理器 TS-18 1 770 400 990 0.4

16 冷凍冷蔵器 1 1200 800 1895 50 1

17 移動台 1 900 600 800

18 二層シンク 1 1200 750 800 15×2 15×2 50×2

19 コールドテーブル 1 1500 600 800 50 0.4

20 台 1 1500 600 800

21 台 2 1200 600 800

22 ラック 1 1220 610 1900

23 水切付一層槽シンク 1 1200 850 800 15 15 50

24 ガス回転釜 KGS-20 1 1390 870 785 15 15 ピット 20

25 ティルティングパン GFC-70TP 1 1060 930 945 15 15 ピット 20 0.1

26 スチームコンベクションオーブン GSC-308 1 1100 900 1800 15 GV 50×2 25 0.5

27 ガスレンジ R1532 1
ガスレンジ下設置のオーブンは腐食
により使用不可。 1500 600 800 25

28 台 2 600 600 800

29 ガスフライヤー G-TGFL-87W 1 870 600 800 15×2

30 ⼾棚付台 3 1200 600 800

31 定食ユニット 2 2100 700 800 15×2 GV 50×2 2.25×2

32 電気コンロ ELR-4 2 450 500 250 4.0×2

33 ウォーマーテーブル 1 1800 700 800 15 GV 50 2.25

34 パスタテーブル 1 1000 700 800 15 GV 50 2.25

35 -

36 具入れ 1 543 145 60

37 ゆで麺器 RUC-8 1 1430 700 800 15 GV×3 50×3 25

38 シンク付台 1 1025 700 800 15 15 50

39 サービステーブル 1 500 700 800

40  コーヒーメーカー -

41 サービステーブル 1 900 700 800 15 15 50

42 冷蔵ショーケース SMR-DX71G 1 425 378 745 0.12

43 吊⼾棚 1 1550 350 600

44 ディスペンサー TMCG-4242 6 460 560 860

45 コールドフードカート CFC-10G 1 600 850 1800 0.49

46 ホットフードカート HFC-10G 1 600 850 1800 1.37

47 食器消毒保管棚 H202E-S-15 1 1390 550 1900 6.75

48 ラック 1 1220 610 1900

49 オーガナイザー 4 435 450 231

50 電磁ローレンジ TIH-L5 1 450 700 450 5.02

51 コールドテーブル 1 1225 700 800 50 0.3

52 電気ゆで麺器 TEU-5 1 550 700 800 15 GV 50 10.8

53 製氷機 IM-40TL 1 633 455 800 15 GV 50 0.38

54 ⼾棚 1 1200 500 1800

55 湯沸器 PH-24号A 1 476 377 1020 25 GV 25 25

配管接続口径 ガス口径 電気No. 品名 型番 台数 備考 寸法


